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Aperitivo con bollicine
Prosecco DOCG di Valdobbiadene, Tramezzini misti dello chef

Antipasto freddo
Cannolo di pane Siciliano con pesce spada affumicato, Polpo scottato con vellutata di patate
Stracciata di mozzarella mantecato di baccald con porro croccante

Antipasto caldo

Fagottino Mornay, Baccald Norvergese scottato su letto di spinaci novelli, Calamaro farcito
del golfo, Involtino di pescatrice con pistacchio di Bronte, Lardo di colonnata igp con scarola,
Frittura mista del pescatore

Primi piatti
Cuor di Ravioli Rosso Aritgianale, ripieno con burrata e gamberi
Cuor di Ravioli Bianco Artigianale ripieno con cernia e patate

Secondi piatti
Millefoglie di pezzogna con patate arrosto e vellutata di fagiolini e granella di melograno

Dolce
Cuore di San Valentino arfigianale
(Red Velvet con gelee di frutti rossi e glacé di cioccolato fondente)

Bibite

Acqua San Pellegrino

Vino Falanghina DOC Tenuta Pepe
Limoncello di Sorrento

Prezzo € 150 a coppia

La serata inizierd alle 20,30 e sard accompagnata da infrattenimento musicale
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